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Vorspeisen – Starters 

 

Kürbiscrèmesuppe mit gerösteten Kürbiskernen     15.- 
Cream of pumpkin soup with roasted pumpkin seeds 

Nüsslisalat mit Ei, Croûtons und Speckstreifen     18,-
Lamb’s lettuce with bacon, egg and croûtons 

Hirschcarpaccio mit eingelegten Eierschwämmli, Preiselbeeren,  
Wildkräutersalat und Himbeerdressing      21,- 

Deer-carpaccio with chanterelles, cranberries, herbal salad 
and raspberry dressing 

Schmackhafte Hauptgerichte – Main dishes    
 

Rehschnitzel „Mirza“ (der Klassiker)     48,- 
Scallopinis of venison with cream sauce 

Rehpfeffer nach Jägerart      43,- 
 Jugged venison “hunter style” 
Rehrücken “Rigi” reichhaltig garniert (min. 2 Personen) pro Pers./per pers. 69,- 

Saddle of venison “Rigi” style with several side dishes (min. 2 pers.) 
Hirsch-Entrecôte mit Steinpilz-Preiselbeer-Sauce     55,- 

Sirloin steak of deer with wild mushrooms 
Wildgeschnetzeltes an Steinpilz-Preiselbeersauce     40,- 

Chopped venison with wild mushroom-cranberry-sauce 
Vegetarische Herbstsinfonie mit Pilzen und Spätzli    33,- 
  Vegetarian plate with all the autumn vegetables, mushrooms and Spätzli 

 

Wählen Sie zu jedem Fleischgericht 1 Beilage und 1 Gemüse: 
Spätzli oder Kartoffelkroketten sowie Rotkraut, Rosenkohl, Rahm-Wirsing oder Kürbisgemüse 

Pro zusätzliche Beilage oder Gemüse CHF 5.- Zuschlag 
 

With all meat dishes choose 1 side dish and 1 vegetable: 
Spätzli or potato croquettes as well as red cabbage, Brussels sprouts, savoy in cream or pumpkin 

Supplement for additional side dishes or vegetables CHF 5.- per item 
 


