Fleisch Rat imyer gicon!

Pouletgeschnetzeltes 29,--
in Kokos-Currysauce

Entenbriistchen 34,--
an Cassis-Sauce

Kalbsschnitzel 38,--
an Portweinsauce mit getrockneten Tomaten und Morcheln

Ziircher Kalbsgeschnetzeltes 36,--
Schweinsfilet 35,--
an rosa Pfeffersauce

Lammriickenfilet in der Kriuterkruste 39,--
auf Balsamicojus

Rindsfiletstreifen Stroganoff 46,--
Rindsﬁ[et "Su‘rf & Tw)" : 51,--
mit Riesenkrevetten und Sauce Béarnaise

Chéteaubriand (ab 2 Personen) pro Person  54,--

Am Stiick gebratenes Rindsfilet mit Sauce Béarnaise,
einem reichhaltigen Gemiisebouquet sowie einer Beilage nach Ifrer Wah[

IRETEIeN fir 1 jopfgber

Geschnetzelte Kalbsleber 33,--
mit Zwiebeln und Kriutern in Madeira

Kalbsnieren 25,--
an Cognacrafimsauce

Gebratene Kalbsmilken 23,--

mit Zwiebeln und Kriutern

Wir verwenden Rindfleisch aus der Schweiz, Siidamerika oder Stidafrika,
Lammfleisch aus Australien sowie Poulet-, Schweine- und Kalbfleisch aus der Schweiz

(Auslindisches Fleisch kann mit Hormonen, Antibiotika oder anderen antimikrobiellen Leistungsforderern erzeugt worden sein)

Zu den Fisch- und Fleis Cﬁg erichten

eine Beilage ngef Ihrer Wahl
Reis Rosti
Butternudeln Pormumes frites
Salzkartoffeln Kartoffelkroketten

Souffléekartoffeln Réstikroketten



