Fleisch Rat imymer ggisont

Pouletgeschnetzeltes 29,--
in Kokos-Currysauce

Entenbriistchen 34,--
an Orangensauce

Kalbsschnitzel 38,--
an Portweinsauce mit getrockneten Tomaten und Morcheln

Ziircher Kalbsqgeschnetzeltes 36,--
Rindsfiletstreifen auf Spaghetti 29,--
an fruchtiger Tomatensauce

Lammyiickenfilet in der Kriuterkruste 39,--
auf Balsamicojus

Rindsfilet "Surf © Turf" 51,--
mit Riesenkrevetten und Sauce Béarnaise

Chateaubriand (ab 2 Personen) _pro Person  54,--

Am Stiick geﬁmtenes Rincf§fi[et mit Sauce Béarnaise,
cinem reicﬁﬁa[tigen Gema’seﬁouquet sowie einer Bei[age nach Threr Wahl

[1neTeien fiir | joffgber

Geschnetzelte Kalbsleber 33,--
mit Zwiebeln und Kréiutern in Madeira

Kalbsnieren 25,--
an Cognacrahmsauce

Gebratene Kalbsmilken 23,--

mit Zwiebeln und Kréiutern

Wir verwenden Rincﬁfeiscﬁ aus der Schweiz, Siidamerika oder Siic[:#rika,
Lammffeiscﬁ aus Australien sowie Poulet-, Schweine- und Ka[@ffeiscﬁ aus der Schweiz

(Auslindisches Fleisch kann mit Hormonen, Antibiotika oder anderen antimikrobiellen Lcisrunggfb’rd’erern erzeugt worden sein)

7u den Fisch- yn Fleis chgericﬁt(’ﬂ

eine Beilage nack 1o uhl
Reis Rosti
Butternudeln Pommes frites
Salzkartoffeln Kartoffelkroketten

Souffléekartoffeln Rostikroketten



