
 
 

CORDON BLEU VARIATIONEN 

 

 

                              1. Traditionell, mit Schinken und Käse gefüllt 

                                         The real one, filled with cheese and ham  

                              2. Casalinga, mit Schinken und Lauchfüllung 

  filled with ham and leek 

                              3. Försterart, mit einer Pilzfüllung 

                                          with mushroom filling 

                              4. Italienische Art, mit Gorgonzola und Rohschinken 

 filled with blue cheese and raw ham 

                              5. Florentinerart, mit Spinat und Knoblauch 

                                          filled with spinach and garlic  

                              6. Mediterrane Art, mit getrockneten Tomaten,  

                                          Basilikum und Mozzarella 

                                          with dried tomatoes, basil and mozzarella cheese 

 

Cordon bleu mit Kalbfleisch (veal) Fr. 34.-- 

Cordon bleu mit Schweinefleisch (pork) Fr. 26.-- 

 

                              7. Vegetarisches Sellerie-Cordon bleu 

                                          mit Gemüsefarce und Sesam 

                                                 vegetarian celery-cordon bleu  

                                         with vegetables and sesame 

Fr. 24.-- 

 

 

 
 

1. Lachs gefüllt mit Frischkäse und Dill 

 Salmon filled with fresh cheese and dill 

2. Zander gefüllt mit Kräutern und Knoblauch 

 Perch-pike filled with herbs and garlic 

 

Fisch-Cordon bleu Fr. 35.-- 

  

Unsere Cordon bleu's servieren wir mit  

einer Beilage nach Ihrer Wahl von der Speisekarte 

 

Our Cordon bleu's are served with either Soufflée potatoes, "Rösti-croquettes" or a                

                              sidedish of your choice from our main menu 


