MEAT DISHES [ PLATS DE VIANDE
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Chopped chicken with curry-coconut sauce 29,--
Emincé de volaille et sauce au curry et coco

Roast breast (j duck with orange sauce 34,--
Supréme de canard roti, sauce a [’omnge

Veal esca[(yle with _port wine sauce, dried tomatoes and morels 38,--
Esca[(yle de veau, sauce au _porto, tomates séchées et morilles

Cﬁ(y]rec{ veal Zurich styfe 36,--
Emincé de veau a la zurichoise

Cﬁoyﬁecf ca[f's liver with onions, herbs and Madeira 33,--
Emincé de foie de veau aux oignons, herbes et Madere

Veal kidneys with Cognac sauce 25,--
Rognons de veau au Cognac

Veal sweetbreads with onions and herbs 23,--
Ris de veau aux oignons et aux herbes

Fillet (j lamb with herbal crust on balsamico gravy 39,--
Filet d’agneau aux herbes et jus de balsamico

S}mgﬁetti with sliced fi[fet (j 5egf and tomato sauce 31,--
§pagﬁem’ au laniére de ﬁoeqf et sauce tomate

Fillet (_)f Eegf "Su!f =3 Tug‘" with _prawns and Béarnaise sauce 51,--
Filet de Boet_tf "Suzf =% Tug‘" aux crevettes géantes et sc. Béarnaise

Chateaubriand with Béarnaise sauce (min 2 pers.) pp. 54,
Chateaubriand a la Sauce Béarnaise (2 pers. min.)

!f it's your ﬁirtﬁcfay tov[ay let us know and enjoy a free main course!
(must be accom}mnied, ﬁfease _proc{uce ID ©)

Si c'est votre anniversaire ab_tjourd'ﬁui et vous étes accom_pagne’,

nous vous invitons pour le _p[at ]Jrincipa[!
(veuillez montrer votre carte d'identité svp ©)



